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Lo nuova serie di cottura SERIE 110 PASSANTE wn
struttura portante in ocdaio inossidohile wnsente di
aftrezzare una wwina componibile di grandi dimensio-
ni, completa di apparecchi di cotura elettric ed a gos
con bruciatori o fiamma aperta e tuttapiastra, forni o
gus ed eletric, bistecchiere, friggitric ed elementi
neutri. Coratteristico & il doppio crustotto indinato che
ha una predsa funzione ergonomica. | comandi dispo-
sti sui due lati dello cudina ed il piono cottura profico-
mente privo di dislivelli consentono di operare foil-
mente e senza sforzi inutili. Per questo nuovo pro-
gramma |‘ozienda si & prefissota come obiettivo F'ap-
profondimento dei sequenti punti fondamentali:

The new 170 PASS-THROUGK SERIES with carrying
siruelure i staliless steef can be used lo equip a
farge modilar kitefren with electric and gas cooking
equipment comprising open burmers, solid top plate,
gas and elecinic ovens, fry tap, deep fal fryers and
newitral units. The characteristic of the 170 Series is
the selined docble comtrol panel witelh has a procise
ergonomics function. The controf buttons placed on
both sides of the units and the cooking tog witfout
any rise aflow to eastly work withou! uanecessary
efforts. For His new program, the company’s ebyect
ve was fo make a through study of the fallowing basic
poits;
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La nouvelle série de ceisson SERIE 170 IRAVERSANTE,
aver siruelure partante en acier inox, permet o égui-
per e cisine modilaive de grandes dimessions
aver des éguipements électrigues ef 8 gar compre-
nan des fewx vis, plague coup-de-few, fows 4 gaz et
electrigues, griflades, friteuses ef éfémennts mewtres. La
earacteristique de cette série st le double panneay de
covirdle Meling aver une précise fonction ergonomi-
que. Les boutons de commande places sur les dewx
coles de fa cnisine ef fe plan de csson sans resai
permetfent de travailler faciement ef sans efforts inu-
tiles. Pour ce nownveay pragramme, notre sociéte a

pour abjectif approfomdissement des pofats fomda-
MK Svans;
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Die newe SERIE 170 PASSANTE (doppelseiti) ermd-
gicht die komplette Ausstattung einer Anbaukiche
vor grofiem Ausmal? mit Gas- und
Flektrokochgeraten mit Brennern mit offener Flamme
und Glifplattentop, Gas- und Elektrobackdfen,
Grilfplatten, Friteusen wnd newtralen Elomerten,
Charakteristiseh ist die geneigte
Doppelbedienungsbionds, die eine prazise ergonom-
sche Funktion erfoilt. Die Bedienungsteile, die sidh auf
beiden Seiten des Kochelementes befinden, tind das
ebene Kechfeld ermaglichen ein leithtes umd miihel-
ses Arberten. Fiir dieses mewe Programm hat sich die
Firma als Ziel gesetzl, dhe folgenden Sehwerpunkte zu




Ciisiniéres & gaz

M Le cutine g gas sone dofofe di innovatin
bruciatari o dappio carona che gorontiscono
un‘ottima miscelazione oria/gas on rendi-
menti fino ol 60% e consaguente risparmio
energefico del 12-15%. Le griglie di suppor-
1o hanne uno nuava forma che permette |'u-
filizzo di pentale di picoole & grondi dimen-
sioni. Lo bocinella roccagligacee & in aeiaia
inossidabile AIS1 304 _ Tutti | modelli sona
datati di cossetti per la roccolta dei liquidi,

| 6110204

W Tl gas ranmges are fitted witl new dou-
B croven burners which guaranlee an excel-
ferl mixing of the gas amd the air with an
ouput of G0% ama consequent saving of
emergy of 12-15%. With their new geamelry
the gids of e fop affow [o Pt over pans
of large or small dimensions. The fap colfee-
Ty teay s iy ALS 304 staimess steel avd alf
the madels fiave also 8 collerting draver for
the Nguiel averfiowing.
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Rendimenti elevati

Su turte le opporecchioture dello nuova serie
sona stoti esequiti accurati studi pragettuali
e test di verifico, in particolare, per le weine
o fiamme aperte, sono stati pragettati dei
nuovi brudiatori o doppio corona. Questi, con
un innovativo sistema di flussa d'ario sacon-
dario, hanno raggivnte performante consi-
derevoli, quali rendimenti del 60% can
potenza max. di 75 Kw.

W (e cualsiniéres @ gaz somt equnpées de
moesiy brilews & oeubie courcane qu
garantissent un exeellent melange de air ef
dir gar avee in rendement de G0% of par
covseuem we seonomie o gnergle de 12
5%, Les grilles dir plan avee leur nowvelle
geomelrie permellent de paser des marmites
dle qramaes of petites dimersions, e bae
ramasse-saue du top est en aoer inax AN
Fi4 ef fous Jes madbles st dguipes des
Kiroirs ot proprete pour ke debardement des
Nigesicles.

High output

(e af the equipment of Hhe new seres, ke
riadhe aceiate studhes and control fests. In
particear far the open burmers ranges, we
reafised doulle crowi burmers kit an inng-
wative system of secondary air flow. They
reach consideralle performances with an
output of GI% and 2 maximom power of 7.5
(]

R, ()
d 06110407

{4

CG110404

o

=1 (G11040F

(&
CG11040FE

W D Gasferdhe sind mil invovaliven
Srewnern it doppelter Krone ausgestatiel.
Mischumg it Lestungen Bis 2y 60 5% und
v 1.2-15%. Dve Reste laben eine mae
Form, die die Benuizung sowol kleter als
auel grofier Topfe ertaubr, Die
Feltauffangschale it aus rostfreien Hafl
AT 304, Alle Modelle sind it eirer
Fettauffangschale ausgestattel

Rendements deves

Sur tous fes equipements des nonveles
séries, mows avans effechue des dfudes de
projed ef des fests g cantrile frés soignes.
i particiier, pour fes fourmeaiy aves faux
vifs, mous avens mis 4 lélide et réalise des
frodnvesy Brieors & opilie couronne. Cas
deriars, aver i systéme imovalif de fiux
o air secondaire ant atteint des performan-
ces consiceralies tel que on rendement de
GO aver e pssace maximm de 7.5
K

Hotie Leistmgen

An allen Gerdten der neven Serie sind sorg-
Fiftire Entwusrfforschimgen o herpri-
fiwgen vorgerommen koroen, Var allem bei
den offenen Flammenferderr sind fese
Brenner nit Dogpelkrome entwarfen worden,
Dank eines emeuerten Sysfems der sekun-
betrachtiche Leistungen erreid, wie
Wirkemgsgrade vor 60 % mif maximalar
Lessting wort 7.5 Ky,
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Adortabilin

| piani konno un'altezza di 80 mm. ed il
profilo anteriare completamente arratonda-
ta, rispecchiondo cosi |e caratteristiche dei
moduli della serie 500, Quasto permette di
oucostare e apporecchiature di cottura delle
due serig, treando in cecine uno linea ormo-
nica di continuita.

Flexibility

The warking tops fave 2 height of 80 mm.
and the front profile is complelaly roundad
so tfat it refecls the same characferislics af
Hhe 500 Series wnils, This allows fo place He
cooking unis of e b series next b next
it A fanmonic ime of comiinuy

Faailité o adsplation

Les plans de traval onf e hauleur de 87
. ef le profil avant e complelenent
arrand; i5 refiétent ainsi s caracernistipues
dles modiules de [ sdrfe 500, Ceci permel

o agprocher kes dquipements de cusson des
cletiy sénies ef de creer dans 13 eovsine tme
HNigne de contimuite harmonigue.

M | turtapiostra a gos sono dotati di uno
piastra radionte di grosso spessore, che con-

sente il rapgivngimento dello massima tem-

peratura di 530°C ol centro, decrestents
werso l'esterno. Tutti § modelli hanna un
ampia invoso perimetrale e cossedti softo-
stanti per lo raccolta dei liquidi.

W T gas solid tap ranges have 2 large
Hhickress radiant plate wiich can readh 2
maximiam temperature of 530°C in the cen-
ire yhile the temperature docreases owards
the exterior. For alf the models, the cooking
fop fas a greal storage capaaly for e
WEPS dndemeal

W [es cnsiniéres plague coup-de-Tewr 3 gaz
ot i plague radianie de grosse dpassour
qui permet o alteindre wne lempeératine
aximn de S30°C a0 contre Lands qoe ja
temperaiure diminue  vers [extérieur. Pour
Pouis es modées, fe plan de cifsson & une
gramde conlemance sur e penmélre pour fe
chetordement des Souides ef des irairs de
proprefes

@
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W Die Gas-(litfypiatten snd mif efner star-
e Strahlungsplarte ausgestatter, die i der
Mitte e Hichstiemperatur von 53070
erreieht und zun AwBanramd fitt abrinm,
Alle Modelle haben eine grofe
Aulensammadrinme umd darumier fegermd
Fettaufiangsehalen.

Flexibifitat

Lhe Platien haben eine Hohe vor 80 mm.
wndl das Vorclerprolil &8 Romplelt abgersn-
del. Somit smegelt es die

i dler S0, Serie wider
g dlas erfaubt miederum, die Kochgerste
dler pwed Serien anzulelien, uin i der
2 sehaffen,

Electric sofid top ranges

Elektro Gliihplatten

&
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W | tuttapistro elestrici honne una pisstro
radiante realizzatn in cromo-mobildeno di
grosso spessore, | modalli do mezzo modula
honno due zone riscaldanti con comandi
ndipendenti, mentrs | modelli do 1 mosdulo
honno quattro zone riscaldonti con comandi
indipendenti, Al reggiungimenta della tem-
peratura massima di 450 *C interviens il
limitatore termica che riduce la potenza
impiegata fino od un terzo della patenzo
totale ton un natevele risparmio energetica
ed una temperatura sempre costonte. Tutti i
modelli hanno un amgia invase perimetrale
& tassati sattastondi per la roceolta dai liqui-
di.

CETT05ZFE

W Jhe electric soltd fop ranges have 2 large W L cifsiniéres plagae eoup-de-few dlecin-
thickness radiant plale made of dhrome- gues ont ure plague radiante ao chrame-
srodidena and hwo cooking areas kil fnde- mobhiflene de grosse epaissenr of dewy
pendent contros for the fralf module models  zomes de chanffage aver bowlans de com-
and foutr cooking areas with indvpendent it feeckapenatans povr fe modble e
controls for the full modive. When the maxi-— modwle; quatre zones de dhauffage aver
it fomperature of £50°C i reached, a boutans de canmande indspendans pour f
thermic protector will operate, i redoees the modile, Lorsgue 13 lemperature maximmm
poser stnploped up fo a third of the ol de 45T esf altemie, n Smitatecr Shermi-
power and keeps always the plate af 3 con- gue inferviem. Ce demier réduit (2 poissance
stant femper aluve jth 2 consfderable saving  emplopee juspea in liers de fa puitsance
of energy. For all the modely, the coaking fotale ef mainticnt f femperature fojours
fop fias & large storage capaaly for the eovtsiante aves wne grande économie o vrer-
Higesicls overfowing and collecting drawers gie. Pour tows fes madefes, fo plan de cuisson
wndemesath, 3 tme grande comenance St le perimeéine

pour fe dibardement dos liguides of des

Lirairs de propretes.
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W i Flekiro-Gliplatten haben eie star-
ke Strahlvngspiatie in Chrom-Mobiiden, Dhe
Modelle aus 12 Mo fraben zwei

e s
walirend die Mol aus T Mo wer
e it e vioen
besitzen, Bein Erreichen der
Hichsttemperatur von 450° C schaltet sich
der thermische Begrenzer ef, der die
benutzte {eistung bis aof eim Drittef der
(esanmlieistung feduziert, Das spart belrch-
Hiche Energic wd die Temperatr bleibt kon-
stant, Alle Modelle haber eine grofe
Auliensammelrinne and darunter fiegends
Fellanfiangschalen.



Flectric ranges
Cusiniéres electrigues
Elektroherde

W Le cucine elertriche honno un ampio
invaza, complefamente arratandaio & cassel-
ti sartostonti per la roccolra dei liquidi. Le
piastra rodionti, di dimensione mm, 300 x
300, sono fissote ermeticamente sul piono.
Ogni piostra & dotata di un profestors termi-
oo the interviene ol roggivngimento della
massima temperatura di regime per un
renle Fispormio energetico.

W The cooking fop. complelely rounded, fas
a large storage capacily and colfeeling Irays
underneath for the Sqd overfiowing. The
radiant plates of dimensions 300 x 300 i,
are perfectly waterproaf. Each plale is fitted
willy a thermie prateclor which aperales
whien the maximum runmng lemperature i
reaclied giving a real energy saving.

CET10304

W L& plan de conssan, complétement amon-
o, & une grande conterance of dos fireirs de
proprete pour fe débordement des Spuides.
Les plagues radiantes airx dimensions 300 x
300 mm. sont parfaiterment élanches.
Chagque plaque est équipée d un protecteir
thermigue qui intarvicnt forsque 13 lempera-
Tve msimise o regime est atlaite garan-

anre

Robusterza

| pini di loworo stampati sono in acoio di
grasse spessore e sona datoti di un invasa
con notevole cpienza completomente anro-
tondate, per una reale protezione alla fradi-
mozione ded liquidiLa strottura portante &
in accinio inassidobile In porticolare le
nuave vosthe delle friggitric e dei cuodipo-
sta, attenute per stampaggio profonda ton
pill perssapgi in forna, sone costroite intera-
mente in acanio inox 304 ed inox 316 ed
hanne uno spessore di 15/10.

W Die Flektroferde fraben fir die
Fafteinsammimg aitte grofie kol abge-
rundete Aufensammelrinne und darmer
(Male 300 x 300 mm.,) sind hermetisch anm
Fld fixiert. Jode Flatte (st mil einen Hhanm-
sehen Sefwtz susgestattet, der bein
frreichen der Hidhsthetrishstemperaiur ef)-
grreilft und somit Energic elmspart.

Rodestnes

The warking taps are pressed i 8 lange
hickness stainless stoel and the Big storage
capacily complelely rownded 5 2 real profeg-
Hiiy frovn e Sgeed overflowiing. The ear-
g stroeiue i v staimess steel. In partia-
Lar, the new wells of the Fryers and Fasta
Conkers are obiined by 2 deep hot-pressing
with several passages i oven, e wells ane
completedy made of Aisf 304 and Asi 376
staimless sieel with a thickness of 1570,

Cucinioros dioctriates vilro-céram

Elektro Glaskeramikherde

M Le cudne eletriche con piono in vetroce-
ramica sano ideali per una <otfura rapidain
quante raggivngono in breve tempo lo tem-
perature di regime. Sona incltre datote di
protettore fermice che inferviene ol raggiun-
gimenta dello massimo femperotura, goron-
tendo un notevale risparmio energetico. 11
vetraceromica viene fissofo ermeficaments al
piano, impedendo cosi gualsiasi infiltrazione
di liquidi.

Robrsiness

Les plans de travail estampes ef complede-
ment arromds sonl en ader de forte dpars-
senr et ond tne grande eapacile de stockage,
réelle protection coiire fe debordement des
Higuiddes, La trivtore porlamte esf en aner
oy, En particilie; les nowvefles cives des
fritewses ef des cutsenrs 8 pates, obtenees
par estampage profond aves plisieurs passs-
ges A four, sont constrites complglenment
e acier fmaw Al 204 ef AisT 215 ef ont we

apaiseenr de 15/70,

W fhese ranges are ideal for quick conking
A% Jr & slewt Bt M2 FURING femperatire i
reached. They are fitted with a thermic pro-
Teetar wivial aparates wher ihe meaximm
temperalure & reached, guarantee of 2
farge energy saving, The glass ceranyic fap &
walerproof avording the liguids anfiltration.

Dhe gedruckien Arbeisfelder sind aus Stahf
iyl in einer grofien Stirke gebaut, Die fas-
sungsvermigenden Becken sind ganz abge-
rrinter il dienen soimif als Stz gegen
das Uberizufen der Aissigkesien. Das
Tragwerk st aus rostivesen Stal. Besondlers
die mecen Becken der Friveusen omd
Nucefkodier - hefigezogen tmd mil tmefire-
ren Cfendurchgsngen - sind ganz aus rost-
freden Satl 304 und 376 wnd e Sdrke il

1570

W (es covsimires sont idéales ponr les cufs-
SONHS FAERS LA et pou gl frns 1 Tempe-
ralure de regime st alteinte, Elles sant equi-
pees o' protecte thermique gui iner-
wient lorsgue i3 lemperature maximum ext
o énengie. Le plan e vitro-céramique exf
facie of empéche Al loutes fafiltrations
e figuricles,

CET10E7A

W D elekirischen Herde mif
Inkaskeranileld st fdeal fir eity schneles
Kochen, da sie in kurzer Zeit die
Arbeitstomperalur erreichen. Sie sind nit
inem thermischen Schulz ausgestatiel, der
befim Erveichen der Hodhstbelriebstenperatur
eingreift und somit Energie eimspant. e
(rkaskeranmik wird hermetisch am Feld fixlert
i vertinder? somi feqliches Durchsickern
dler Ftssigherten,



Igiene

Tutte le operazioni di pulizio sono semplifi-
cate grozie oll'essenza di spigoli vivi & corpi
sporgenti. Il bordo antirabbocco dei pioni
impadisca |'aventuale fuorivscito di liquidi,
L giunzione dei piani tra moduli ovviene
ton |'impiego di una lomina d'acioie inox
18/10 the gorantisee una perfetio unione
delle parti, senza utilizza di sigillonti,
Questo speciale sistema evita le infilfrazioni
g focilita e operazioni di pulizia. Le vosche
stampate delle friggitrici, prive quindi di sal-
duture & di corpi risteldondi inferni, permet-
tona wna facile raccolto dei residul di cotturn
ed un'efficace pulizio.

Gas/eleciric Fry-lop
Plague grillade gaz/elstripue
Gas/Hekiro Braiplatten

Hygiene

Al the cleaning works are simplified thanks
fo e absence of sharp comer and profry-
ding boches. The rim of the lop prevems
from eventoal fgeds overfiowang. e jtine-
dion belween the unils is made with an
1810 stairvess stoef forl, whith guaranfees
a perfect foiing of the tmits withaut using
any seals. Tis speciad system avadds infitra-
dion and ailows an easy deaning. The welk
of the fryers are pressed aid then fave o
welding. The heatimg body &5 outside the welf
thiat aflows to easily coffect the cooking res-
dues and make an effective cleaning.
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Hygiene

Toutes des aperations de melieyage sont sim-
ildes grdce & [ alsence o aréle algue of de
corps en saillie. Le bord des plans empéche
Teventuel dobardement des fguides, {2 jonc-
M des plans emire Jes modles se fait par
Fenpiof o e fame o acher inew 78/ 70 qui
garantit Lne wmion parfaite sans devor
employer de fa colle pour scefler, Ce systenne
special éwite fes infiltrations et facilite le net-
loyage. Les cves des rilfewses sonl eslan-
pees sans aueine soudure. En ples, Iz corps
e chatffe edt 3 Vexlériour de L3 cive per-
mettant ainsi de ramasser faciement fes
résiclus de cuisson of o effectuer in Refloya-
e efficace.
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W | fry-top o ges ed eletirici hanne una
temperatura uniforme su tetta bo superfide
della piastra di cottura. In tutti | modalli &
possibile riscaldore lo mezzo plosteo. | fry-
tog o gos hanno volvole termostotiche che
permettanc lo regolaziane dello temperoty-
ra da 100 a 340°C mentre per quelli eletric
ba temperatura & controllata da un fermao-
stato di lovoro @ da un termostato di sicrez-
z0. Tutti i modelli hanno un empio invas
perimetrale ¢ cossetti sottostanti per lo rac-
colto dei liquidi.

anre

Al Resnigrgen sind dank des Mangels an
Kanten und hervorsiehende: Kirpern veroin-
facht. Der Rachemftibrand verlinder ein
mdgplieties Uberfafen der Fissigheiten. D
Flichenverbindung erfolg! dundh die
Bereitzung eines Kerns ays rostivedern Stafly
18/ 1), dass dlie perfekte Seitemerhindumg
oine feck: Bemtzivg v Mersiegelmgsmitieln
et ks Dhirchsickermy und enfeidert die
eimfache Ssmmiung der Kochreste und eine

griimaliche Reiigng.

W e femperatisre i uniform it aff the
surface of the cooking plate. For aff the
e, possibility of heating only fall plate.
A the gas fry top have a thermastatic valve
wliicl canirals e lemperalure from TO0 fo
J40°C, For the eloctric fry fop. the fempera-
fure cantral is made by 3 working therme-
stat and a safely thermestal, A the madels
have a penmelric by storage capacily and
i ol collecting drawers pndermeall.

Sicurezzo ed offidabilid

Tutte |e apparecchioture sono coratterizzate
do uno elevata offidabilitd, robustezzo e
funzionalitd. L'utilizzo di materiali @ compa-
nenti di qualitd ed il superamento dei pid
rigorosi test di siourezzo ed offidobilitg
europei @ mondiali, completono e donna
volore olle nuove linee ERREZ.

FTIT122AL

W [ ternperaliure esf arifarme sur toie f
surface de 3 plague de cufsson, Powr lous
fes modisles, powsiliilite de dhaulffer wigue-
mem une demi plague. Taotes fes grillades 3
gz onl e vatve Hermesaligue g per-
fived de regler fa tempeérature de TO0 4

3407 (. Pour fes grifades eleciriques, I3 fem-
pérature et comlrilee par wi Mermestal de
trava ef wn thermastal de séawite Tous les

frodes anf e grande capaane de stocka-
ge sur le perimétre ef des birairs de proprels

-

Safety and refiability

Al the equipment distinguisies Hhemselves
by @ high refiatifity: robusiness and findio-
nality. The use of materials and components
of guiality amd the getting over the mosk dif-
ficolt Eurapean amd World fests of safely and
refability ses 2 high valve on the new FRREZ
fimes.
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W (e Flektro- ond Gasheatplation faben
auf der ganzen Oberfliche der Kochplatte
aine ednferiliche Femperatur, Bei affen
Modellen ist es moghiah, die hatbe Platte zu
befieizen. Die Gasbrafpiatten faber therme-
statische Weniile, die die Reqediorung der
Termperatur von 100 bis 340°C erlauben,
wativend bef den Elekirobraiplfatten die
Temperatur von einem Arbeils- und einem
Sieherieitsthermestar kontrofert wird Alle
Modelle haben eine grofe Aullensammedione
el eine darmer fegonde
Fettauifangscheale.

Seeuritd ef fabilite

Tous les cquipements sl caraclerises par
ue fabiie elovee, par lour robustesse of
foncliomalite. | empl de matériaux et
EONTpasans de guAle el lo frandhissenmert
des pls severes tests de securite ef fiabilite
enropeens &f mandiay complélant el don-
nent de la valeur aux nouvelles figmes
£RREL,

FTT11ZZFLR

Sicherfedt umd Zinveridsigkei

Al Gerdte kennzeichnen sich dunch eine
fhalve Zuveridssiphed, Siabiitdt wnd
Funktionalitst. e Benutzung von
Materiaten and Kormporemtar ven Qualitar
und die Uiberwindung der siremgsten euro-
Zuverlissigheitsdberprifungen geber den
nieirent ERREZ Liniet besomderen Wert,
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FT11322FELR



Il nuova programma & stato progetiate @
realizzato can Fintento di facilitare ol mossi-
mao pli interventi teanici. Per opevolare le
aperazioni di monutenzioni, |'accesso a tulfi
i componenti funzionali & stato previsto sullo
parts frantole di doscun medulo,

Flectric bai-marie
Elektro Bairmarte

Maiitenance

The new program was studied and realized
fo Facifitale to the maxitnin the lechmical
assistance. Jo make easy the mainlename
aperations, e acoss to alf the Rmdiona
eomponents £ foreseen from the front side
of alf the s,

JBrie

Entredien

Lo nowveay programme 3 é1é etodie ef réali-
sé avee Ninterion de facilfer 0 maximn
fes interventions techmiguss. Powr rendre
Facile fos apdrations deitretion, lacds 3
tous les composants fonctionnels est prév
et fayade de chague appared.

Warting

Dias pene Programm 5t o enteorfen und
Eimgriff so cinfach wie moghch gestaltel
wird, Ui clie Warmungsarbaiten 2u erfoich-
tern sind alle aweckdiemlichen Kompanemls
it der Froviseite fedes efnzeinen Modins
Ve sEIET ROTDE.

M | bagnamaria elettric hanno la vasea in
aecinio inox stampata con angali & bordi
arretondat] & won la possibilitd di inserire
bacinelle GN fino od un'olrezza di 150 mm.
Lo temperatura dell'acgua mells vasen pud
essere regoloto do 30 0 90°C

W The staimless steef tank of the electric
Batiy-marie s prossed with rounded cgos
and rims. They can recerve G conlainers of
maximem height 150 mm. The water tem-

perattre i1 the lamk can be adusted from
3010 8 L

W [ cuve en ader inay des Bain-Marie
elertrigues est eslampee aver angles el
Bords arrandis. 15 peuvent recevoir dos bacs
GV 747 de 150 mm oe hautenr maxium, (8

femperature de [eau dans i3 aive peur dire
réigiée de 30 & 90° L.

W Dbe Alektrobainmaries haben ein
gedlrucktes Bockary aus rostiveient Stal mit
abgerundeter Ecken urd Réndern, E
Desteht dic Moglicheit GN Behiler von
einer Hithe bis zu 150 mm hineimzostedien,
[ie Wassertemperatur im Becken kann von
300 s 2 N0 reguivert werden,

Assistenza

| nostri centri assistenza presenti sul territo-
rio nozionals ed estero, compasti do profes-
sionisti @ tecnid gualificati, possono fornire
tutta |'essistenzo teanico-ommerdabe neces-
sario per ogni inferventa, compres la
goranzio di un valido servizio post-vendita,
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Work top units

Hléments netttres
Newirale Hemente

Serviees

(o services centre, present o the national
territory and abroad, composed af

can give alf the techmical and commercial ser-
v and warrandy e after sales services.

Assistance

Nos centres o assislanee presents sur fod
fermitmire nalional ef & | élranger, composes par
it Porsonnel ef Tochiciens qualifids, pouven!
Fourmr toule [ assistance tachnivo-commerciale
Recessaire el garani un service apnes-vene.

M Gli elementi neutri hanna i robusto piano di bavoro oppartunamente rinforzate per sostenere
corichi elewati. | modelli do 1/2 modulo hanno di serie due cossetti completamente in ocdoio inox.
Quattro sano i cassetti nei modelli do 1 modulo,

W Jhe work fop umits have a strang and reinfarced working fap fe support heavy foads, The half
modie 5 standard fitted with 2 stainless steel drawers GW1/1. Foor GV 1/T drawers are fitted on
the full modide,

W L2 plai de ravad des sldments noulres es! roluste of renfarcd podr pouvoir supparter des poids
efeves. {5 sant équipes en standard de dewy troirs GV 17 towt tnox pour le derm modtle ef de

queatre firoirs GV 77 powr fe modtie entier,

W (e mectrater Efemente faben eine starke Arbeitsfache, die sweckmetig varstanks it Damit
kdnmen schwere Lasten gelragen werden. Die Modelle aus 172 Modu! sind serienmaliy mit awel
Laden GN 1/7 aus rostireion Stah! avsgestattet und bei 1 Modul gt es vier Laden 20 GV 147,

Kimdenafienst

Linser Kundendienss i fo- und Austand

bestelit aus gelernten Facharbedern, die den
gesarten techrscher und handelskaufin-
nischen Kundendiens! anbieten kdmen, auch
dlie {rarantie afmes guten Derkaufkundandensles,
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Componibilita Modtstarity Mockdlarits Modulmisammenstefiung
Le apparecchiature delle nuove serie fonno Les équipements des nouvelles sénies font Die Gerdle der pewen Sere gefidren einent
parte di un programma madulare che offre partie o tn programine modiire g offre radilarer Frogramm an, dass dar mittlaresy
ﬁh!%]fii;mb}lpm olle esigenze della ot nombrewses sofutions aux exigences de und grofien Restaurants welseitige L dsungen
media e gronde ristorazione e consentono di  and farge restal grande ef mayemne restauration. I est ainsi offeriert, wnd die Modulanitir gestanter dfe
ralzzare importonf insiollozioni  sbalzo e reaie important central or wall saniiever  possibie de réafser ' impartantes istala- Verwirkchuny wichtiger Zeniral und
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Modiularité CPS750 A iy
Modulzusammenstellung =
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