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Una solida tradizione

Tecnologia & design, semplicitd d'utilizza, ottimi risultati.

Questo & Ermemix, ultimo nato di casa Erre2, un'azienda
che da oltre 25 anni investa in qualita e innovaziones per
potenziare lintesa con aperaton e lruiter della grande

risterazione. Un'azienda ancora giovane, ma gia ricca di
esperienza. Razionalita e passione sona ingredienti per il
chi vuale crescere. ) % ..

Ma, per diventare grandi, bisogna partire da basi solide, é#?r‘? !{jﬁ'.{/{;_, é&ﬁ? !'ﬁ ‘AEE’
quelle capaci di confrantarsi cgni giarno con la serieta

del passato e limpegno rivolto al futura,

Walter Crama
Frosafenie della Federazione Ialiana Cuock Provinca di Treviso



Gustose tentazioni

Il cibo & cultura

Ci sarprende 'abilith dei cuachi, capaci di irresistibili
tentazioni, Stregati da un'arte che ¢ prende per la gola,
¢l arrendiamo al sapori stuzzicantl, alla fragranza di cibi
appena sfornati,

Fiatti della tradizione, rinnovati dalla creativita di uno
chel esperto, fantasiose interpretazioni di un cucco
giovane, felice di sperimentare le vie del gusto:

tetto ci tenta e ci sorprende.

Due stili, due esigenze, un solo versatile strumento;

Erremix, il forno flessibile a misura di chef.

L uncin o i oyl @ Ja soby esalla
testimanansg: dells sie ahaiti ” Dhnonimod

Un fuoco per cucinare, un fuoco per socializzare,
E intorne al fuoco che si sono gettate e basi della
cohvivenza civile, Tanti sapori, altrettante culture,
Bi qui la centralita del fecolare nel passata

e del forna nella cucina moderna,

Ma in una sociela globalizzata anche il farno
dev'esseare al passo con | temipi.

Interprete sicura delle mille sfaccettature

del gustao.

Corne Emmemix, un'ampia garmma i [orni

dalle malte funzicni, capace di dialogare

con tutte le cucine del monda.
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Uno per tutti, tutti per uno.

Un farrno, molti forni.

In un settore dinamico come quello della ristorazione,
con Eremix la flessibilita & servita.

Silenzioso e di facile utilizzo, Ememix sa dosare forza
e delicatezza, facendo risparmiare tempo ed energia.
Dalla ristorazicne al bangueting, dalla gastronomia alla
pasticceria, alla grande distribuzione, con Erremix

la coltura & sempre perfetta.

Fiatti tradizionali, piatti innovativi, piatt delicati,

piatti esotici.

Sempre fragranti e d'effetto, con Ememix.

strumento docile nelle mani dello chel, Erremix ne
interpreta i desideri, dimostrandosi un partner affidabile
In ogni situazione,

Erremix: un'idea intelligente tradotta in forma. per nuavi
appuntamenti con il sapore.

Cualungue sia dea da "sfornare”, con Erremix cucinare
e semplice e pilacevole,

Al cuachi, la possibilita di spaziare nella dimensione del

gusta, liber di sequire le vie dellispirazione.




Piu sapori, un solo
Invariato piacere.

Usare Erremix & sempre un piacere.

Per le ricetle che aiuta a realizzare e per la

Lranguillita che regala ad ogni cuoco.

silenzioso e facile da utilizzare anche da mani
poco esperte, Erremix & il forno versatile che
fa risparmiare tempo ed energia.
Frotagonista in cucina, sa arrostire, cuocere
a vapore, grigliare, mantenere, rigenerare. ..
mixanda can forza e delicatezza

nel segno del gusto.

Dalla ristorazione al bangueting,

dalla pasticceria alla gastronomia,

alla grande distribuzione,

con Erremix agni platto

ha il sapore del successo.
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La tecnologia
al servizio del palato

lecnologie sofisticate, design innovativa,
estrema praticita d'uso. Comandi semplici,
simbclogia intuitiva,

Cuesto & Erremix, forno pentavalente capace

di regalare fragranza ai cibi pid diversi,
Meccanico, analogico o digitale, si adatta ad

ogni cuoco & ad ogni contesto, variando modalita
di cettura in funzicne dei piatti da preparare.
Ristorazione, banqueting, rosticcerie, grandea
distribuzione. ..

Per soddisfare tutte e esigenze, un forno
a misura di chef,

Mechanical version

Pensata per facilitare il lavoro del cuoco che apprezza

la semplicita dei comandi meccanici, senza rinunciare

ad ur'ampia liberta dimpostazione delle fasi di cottura,

in base alle sue scelte e ai suol gustl personall,

~ Analogue version

Adatta allo chef pid attento che ama avere la precisions
assoluta di tutti i valori in camera di cottura,
Rende semplice la selezione delle modalith di colttura &

facile il contrello di tempi, temperature e umidificazione.

" Digital version

Dedicata al cucco che esige il massimo dal propric
forno: una versione ad alta tecnologia, con possibilita
di eallegamento al PC, che permette il controllo
digitale di tutti | parametri di cottura e delle numerose
funzioni del forno. Possibili la programmazions e

la memorizzazione di un gran numerc di ficette e

programimi con svariate fasi di cottura.
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Stimmy~

Creativita a portata di mano

Per aiutare lo chef ora ¢'& anche Stimmy,
l'innovativa lancia a vapore multifunzione.
Stimmy & sempre al suo flanco: prepara,
shallenta, scalda. emulsiona, guarnisce,

Precisa, veloce e instancabile, con i swal molti
accessorl, & lideale per realizzare impastl, salse,
creme & piatti di grande effetto.

Il vapore ad alta termperatura permette di creare,
pronti in pochi istanti, piatti invitanti e leggeri
Con rapidissime cotture al vapore restano
intatie le proprieta degli alimenti, per una
collura senza grassi, salutare e appelitosa.

Per il cuoco, la possibilita di sperimentare in

termpi brevi varianti creative di ricette sempre

MLICWE,

Con Stimmy in cucina vola la fantasia

4 4



Stimmy-

La forza del vapore

Mata per semplificare e velocizzare Uattivita dello chet,
Stimmy & cosl versatile da accompagnarla felicernents
nellarco di unintara giornata di lavoro,

Conclusa la preparazions dei cibd, guandoe ormai tutto
& servita, eccola pronta per le operazioni di pulizia
Forte e decisa, integra il sisternma di lavaggio automatico
Wash System, raggiungendo con il suo potente getto
di vapore ogni angole della camera di cottura.

Anche la ventola torna subito a brillare, liberata

dai residul grazie alla forza di Stimmy, che

pulisce e igenizza witto in mode completo.

...e l'efficacia di Wash System

Erre2 concepisce con tale attenzione le sus
apparecchiature da facilitare al massima pulizia e
rmanutenzione, aumentandone cosl la durata nel tempo.
Il sistema di lavaggio Wash System, pratico e veloce,
wiene attivato senza Napplhicazione di componaent
aggiuntivi, velecizzando efficacemente le operazioni di
pulizia

6



18

Accessorl

Par attenere la massima versatilich

da Erremix. una linea campleta

di accesson che accrascona
oltremodo le potengialita di
utilizza del forno,

Dai carrelli per il banqueting alle
strutture per la rigenerazione,

al collegarmento al PC "Errelink”,
nascono nuove possibilita di
impiega di Erremix, per miglicrare
la vita dello chef in cucina.

Con le numerose Leglie disponibili
a richiesta, oggi con Erremix &
possibile anche friggere, grigliare,
cucinare invitant spieding, poll
allo spiedo, pizze, focacce e

preparazioni di pasticceria.

Supporto armadiato
& giorno can reggigriglie

Kit Stirmmmy -

1 - Steamitrap i
2 - Wisk
3 - Gaysar o
| j
L =5 =
e
S—

Prodatti per la pulizia

Supporto armadiato a giomao

Aupporto aperto

Supporto armadiato chiuso
con porting e vano addolcitore

Una serie completa di supporti per la massima praticith @ versatilits in cucina.
Fer tutti | modelli Erremix da &, 8, 10 tegle GNTM, suppaorti aperti, armadiati &
QNN o con parting, con reggigrglie e vano addolcitors,

Teglie e griglie

Banqueting e Catering
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Una ricca linea di accesson indispensabili per
Il bangueting & il catering.

Dai portateglie alle struture per b
rigeneraziona, ai carrelli portateglie & ad
estrazione fing alle cappottine termiche che
permeattono di mantenere calde |2 pietanze
anche durante la movimentazions,

Gli accassori di Ermemix per il bangueeting
ed il catering rendona facila il avoro ded
cuochi ad ogni festa, ricevimento o meaatng
aziendale.

Un ampia gamma di teglie per tutte le cotture,

Teglie in acciaio inox normali e microforate, antiaderanti in lega laggera e
microforate, grigle antinderanti ERREGRILL per came e pesce,

Griglie per spiedini. griglie per i polli, spiedi per agnalli o porchette intere,
casti par la frittura, teglie per pasticoeria, in acciaio vatrificato

o ondulate per demi-baguette.

Teglia antaderente Teqlia ondulata per

emi-baguette

Cesto per frittura Teglia in acciaic vetrificato

Griglia per polli alle spiedo

Teglia antiaderante microforata

Griglia 1:rc spiedin

-I"l“_—*._

Griglia Erregrill antiaderente

Griglia per rigensrazione

Errelink
Collegamento al PC
rsok per madedll con
comandi digitali}

[Er SCaricare rcette g
progqrammi o monitorare
& registrare i dati di
cottura per il controllo
HACCP.

- Connessione singola & PC
tramite porta RS 232
= software HACCE

- Connessione in rete formo a
PL tramite interfacoia
< saltware HACCH

Dualmix
Possibiita di sovrappaorra
| forni pear la massima
elasticita in cucina.

DB1/0E1
081/087
081107

Cappa inox (con o s2ng wentilatans)

(7
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: i - -, N. Teglie Dimensioni Tensione Potenza
Comandi meccanici vapore diretto @ﬁ* esterne L x Px A
. . (s 10 kW
EMB.EOGT M. .. 6 GM1/1 em. 101,7 - 76,8 - 79,5 AC 400V 350 He Eletirica & KW
3 Ges 16 kW
EMD.GO81 M... & GN1N cm. 101,7 - 9.8 - B9.5 AC 4000-INVS0 Hz Eletrica 1 KW
EMB.EO31 M... B GM1A em. 101,7 - B0.8 - B9.5 A 400V B0 He Eletirica 11,5 kW
pas. 2 Gas 20 kW
101 EMD.G10TM... 100G ¢m, 101,7 - B9.8 - 109,5 AL 400V-3NSA0 He Eletirica THA
l EMB.E101 M... 10 GN1A cm. 101,7 - BO.B - 109,5 AL 400V-3NI50 H Eletrica 16 kW
102 EMD.G10Z M... 10 GMN2A em, 1TTE - 1005 - 1085 AC 400V 3M50 He Eﬁf;::ﬁ’hw
EMB.E102 M... 10 GH2M em. 117.6- 1005 - 1085 AC 400V-3M/50 Hz Eletirica 25 KW
- Gas 27 kW
EMB.E201 M... 2068111 cm. 100, 7 - B8 - 182.5 A 400Y-3M50 Hr Eletirica 75 kW

Versioni {,,. M) Allestimento standand - [, W) Con sistema di laeaggio Wash-System - (.. P) Goa sonda spilkeoe - (., 8) Accessoniags (Wash-System, sords e ridusions della vekicith g podengal

. i . . Dimensioni . Potenza
Comandi meccanici con boiler @ N. Teglie e i Tensione Potenza oy Stk
; B " Gas 13,5 K Gas 10 kW
EMB.G0&1 M... B GM1/T em, 1017 - 76,8 - T4.5 A 230050 Hz Eleftrica 0.5 KW Elattrica 8 KW
EMB.EOGT M... &GN ¢rn. 101,7 - 76,8 - 79,5 AC 4004-3N/50 He Eletirica & kW Elallrica 15.5 KW
. Gas 25 kW Gas 15 KW
081  EMB.GO81M... 8GN em. 00T -80.8- B85 AC 400V-3N50 He Eletirica 7 b Eletriea 115 ki
EME.EQOBT M... &GN cm, 101,7 - BO.8 - 86,5 A 400V- 380 Hr Flettrica 1.5 kW Flattrica 22 kKW
; : . Gas 34 KW Gas 20 KW
107  EMB.G101 M... 10GHI7 cm. 10078981095 AC 400V-3N/50 H: et et S
EMB.E101 M... 10 GN1 om. W017-896- 1095 AC 400V-3M/50 Hy Elettrica 16 kW Eletirica 76,5 kW
; ; Gixs A0 KW Gias #T ki
102 EMB.G102 M. .. 10 GNZN em, 1176 - 1005 - 1085 AC 4000W-IMS50 He Eiatrica 1 KA Elelirica 22 kW
EMB.E102 M... 10 GNZ/ on, 1176 - 1095 - 1095 AC 400Y- 3NS50 H Eletlrica 25 kW Eletirica 35,5 kW
Gis 36 kYWY Gis 24 kWY
207  EMB.G201M... 20 G111 om. 1017 - 898 - 1825 AC 400V-3N/50 He il Elgtirica 23 ki
EMB.E201 M... 20 GN1/ om. 01,7 -BOB- 18256 AL 400V- 350 Hr Elettrica 73 kW Elatirica 33,5 kW
202  EMB.E202 M... 20 GN2I em. 1176 -109.5- 1825  AC 4000-3N/50 He Eleflrica 50 kW Flaltrica 60,5 K

Versioni (... M) Allestimento standard - (.. W) Consistema di lvaggio Wash-System - {...P) Consonda spillone - (...A) Accessoriala (Wash-System, sonda e riduzione delfa wlocitd @ potenza)

Optional HE‘_; Stimmy™ Yapore ad ako rendimento
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- - - : Dimensioni . Potenza
Comandi analogici con boiler @ N. Teglie it oty Tensione Potenza o Sy
— ; Gas 13.5 kW Gas 10 kW
EMB.EOBTA... 6 GN1M em. 10,7 - 76,8 - 79,5 AC ADON-3NIS0 Kz Elettrica B KWW Flettrica 15,5 kW
. . Gas 25 kW Gas 15 kW
081 EMB.GOB1A... 8 GN1/ cm 1017 -808-805  ACA00N-3N/50 He S i B e
EMB.E0OB1A... B iGN o 10,7 - 89,8 - 895 AL A0OV-3N/50 He Elettrica 11.5kW  Elettrica 22 KW
: ; Gas M kW Gas 20 KW
101  EMB.G101A... 10 G/ emo 1017 - 838 - 1095 AC 400V-3N/50 Hz e i it ST
EMB.ET10TA... 10 GN1/T e, 101,7 - B8 - 1085 AC 400V-3N/50 He Eletiraca 16 kW Eletirica 26,5 KW
S Gas 40 kW Gas 27 kW
102  EMB.G10Z A... 10 GN21T e 1176 - 10951095 AC 400V-3N/50 Hz Eleitrica 1 kW Eletirica 22 K
EMB.E102 A... 10 G211 o 1176 - 106.5- 1005 AC 4000-3N/50 1z Elpttrica 25 KW Elettrica 35.5 kW
; : Gas 36 kW Gas 24 kW
% X el
201 = EMB.G201A... 20 GNI/1 cm.1017-B3B 1825 ACAOOV-IWSDHE o R s
EMB.E201 A... 20 GN1/1 e 1017 - 8381825 AC 400V-3N/50 H2 Edetirica 23 kW Eledrica 33.5 KW
202 EMB.E202 A... 20 GN2/1 cm. 117.6-109,5-182,5  AC 400W-3N/50 Hz Edetirica 50 kw Elettrica 60,5 kKW

{...W) Con sistema di kavaggic Wash-System - (.. A) Accessoriata (Sonda, riduzicne dall veloCita e potenga, tasto rigeneraziona)

Optional «f‘\@ Stimmy™ \apara ad alte rendimenta
iy

e : . Dimensloni Potenza 2:5"
Comandi digitali con boiler N. Teglie P Tensione Patenza con Stimmy %“
N Gas 13,5 kW Gas 10 kW l‘i
EMB.E061 DA B GM1/1 em. 101,7 - 6.6 - 795 AC 4000350 Hz Elzltrica 8 KW Elettrica 15,5 kW
Gas 25 kW Gas 15 kW
081  EMB.G0381DA B GN1/1 cm. 1017 - 83,8 - 89,5 AC 400Y-3N/50 Hz Eltrica 1 kN Eletirica 11.5 ki
EMB.E081 DA BGH1A . 100,7 - 89,8 - 89.5 A 400Y-3M/50 He Ellirica 11,5KW  Elelirica 22 kW
; Gas 34 KW Gas 20 kW
101  EMB.G101 DA 10 GN1A em. 1017 - 838- 1005 AC 400V-3N/50 He e i L
EMB.E101 DA 10 GN1N cm. 10,7 - 8381005 AC 4000-3N/50 He Eleltrica 16 KW Eletirica 26,5 ki
Gas 40 KW Gas 27 kW
EMB.G102 DA 10 G2 em. 11761005 - 1095 AC 400V-3N/S0 Hz Eleirica 1 KW Eletirica 22 M
EMB.E102 DA 10 GHZN ek 117.6- 108.5-1005  AC A00M-3N/50 He Elefirica 25 kW Elefirica 35,5 kW
— . Gas 36 KW Gas 24 kW
207  EMB.G201 DA 20 GN1/1 oM. 101,7-898- 1825 ACHOOV-INSOK: ot Flettrica 3 ki
EMB.E201 DA 20 GN1A em. 1017 -898 - 1625  AC 4000-3N/50 Hz Elettrica 23 KW Elettrica 33.5 kW
202 ~ EMB.E202 DA 20 GN2i1 om, 1176-108,5 - 1825 AC 400Y-3N/50 Hz Eleltrica 50 KW Elettrica 60,5 kW
: S ' ;
Optional JF “:7; Stimmy" Vapore a2 allo rendimenio
timmyr 21
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?frfﬁl CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE

LT gl M
&r e G ARATTERISTICHE COSTRUTTIVE

Apparecchi da banco Apparecchi a pavimento Apparecchi da banco Apparecchi a pavimento

Tipo 201 E-201G-202E

Caratteristiche Erremix Tipo 061 - 081 - 101 - 102 G/E Tipo 201 E - 201 G - 202 E Caratteristiche Erremix Tipo 061 - 081 - 101 - 102 G/E

Digitale ~ Analogico | Meccanico | Digitale | Analogico  Meccanico

Digitale | Analogico | Meccanico | Digitale | Analogico | Meccanico

Camera di cotiura con angol arrctondali costituita da un unics pezio | | | | | Contrasto del display regofabile. | 4 ! I . Ed
d"acciaio inox, privo di giunzion. TR L s S e e ' | ; | '
H g Impostazione dell ora e della data, I X X I x X
Bladdels i acciaio inoe, solidi e rabusti, i = ; 3
: : piifia el , Programmima df dacalcilicazione quidata in sai [asi, | X x [ % X
L'assenza di spigoli sul rivestimento e sulla porta dell apparecchio | : AT : S
agevala ka pulizia delia sua superlcie asiema, Encoder multifunzione: reqolazione e conferma parametri relativi
- . a lamperatura, tempo e sonda al cuara, ricerca ncette e X X X ¥
3 Hcid oA, oL Teln i Panlo: ;jruqr.:-l:rn ;|1azI:|ne i:IiJ MY E ric:ﬂltle | I
= WAPORE, calore umido: 30°C - 100°C : :
« COMNVEZIOME, calore secoo: 30°C - 270°C | | | 1 | | Par agni processo di coliura, messanagi di lacls comprensione, | ¥ X I X ¥
= e o o : 3 . . o :
EUrﬂETS?;DCm binaziorie di calore umide e calore secco Generatore di vapare in acciaio inox di elevata potenza,
. perfettaments isolato, con fempimento automatico & contrallo eet- | | | | | |
1 modaita di funzionamento opzionale: y . " r : " tronica del livello dell’acqua
r ¥ ] e oy 2 i
* VAPORE AD ALTO RENDIMENTO con "Stimmy®" 150°C. Efficace isclamento acustica per un forma estremarmente silenzioso, | | | | | |
L0000 CPIR perErile. o vapoie a1 al 1 o Ju) | . . , & i Messagol operativi e d'awvertenza (es: mancanza d'acqua). I X * I X X
in [asa di programmazions, per i cich & vapare e misto, — - - . - - i
=it 5 3 r—— ) ) CGrande videa LCD retroilleminato per ur'immeadiata lelura 6 tle
Crurante i cicli a convezione, possibilita di intredurre in camera di le: fasi & | parametri impostat, I K X I X K
cottura vapare diretto @ temparizzato, e di ragolare la percantuale | X % | X X = : S T
di umidita [10-100%) con la funzione “umiddicaziona”. Display l:'|'.!._;‘.'!-:J|I [IEr h‘lHU:JlIE:?'!JEII.’.]r'IH term peratura, tempo e &?mm al
: ; cuore. Mei modedl analogici, display digitale per visualizzazione | I b | I K
Tasto Rigenerazions. & | 0 X ' o X percentuale di umidita impostata,
Rievamenio temperatura al cucra del prodotto con misurazione | 2 - | i i Visualizzazione del vaor reall @ nominai, | X X [ X X
ir L punti, 3 y - T ; ) - T T T :
o o | Visualizzafane del lempo reals (24 arel, Tunzione anmadgio. I X X I X X
Sonda al cuore con apposita aloggiamento, | o o . o o
_ — e Ricettario ERREMIX con ricette pre-impostata. | X X | X X
Armipia scelta di ncelle in pid fas. [ X | X — = = = -
- Tarmastato di sicurezza per evitare i suriscaldamento dalla camera
Sistema di lavaggic Wash-system. §£) | | o | | o e dal gereratare di vapore, | | ' ' | '
Doccia manuale con lunzione blocco acqua incorporata i 5 4 . " = Paraventola apritile con chiusura rapide. | | | | | |
& regolaziona cantinua del getto, : : —
=TT, . , . T Forla dotata di doppio valra con retroventilazions @ vetro ntamo
Riduzione della velocita per cotture deficate, selezionabile in fase | " " i . apribile. L"ampia superficie del vetro della pora consente la visions | | | | |
di programmazione. integrale di wtti i livel,
- a3 | o o i o o Apparecchi da tavelo: maniglia della porta azinabile con una sola
Opzione bassa potenza, anche per i modelli a ga | | | | |
Funzione di memarizzaziona dati HAGCP e relativo trasferimenta " " 4 a 2 . mano con chiusura a destra, !
: : ; : " — T . .
mediante interfaccia USE Apparecchi da paviments: maniglia della perta azionabile con una " x . | | |
Programma di memorizzazione dati HACCP, 0 X X o % X sola mang con chiuswrs @ bloccaggia in dua punt,
Cool-down: funzione di rafireddamento rapido della camera di cattura | | \ | | Maschetta raccagli condensa incarporata con scanco automatico. | I | | | |
B AR e . &= Micra interuttore parta magnetico (anti usural, | | | | | |
Sistema di controlla e rilevazione automatica presenza (i caicare nel GramEane pora @ incastra per una facik sashitTicne: | | 1 | I 1 | | |
generatore di vapare mediante segnalazione wisiva e acustica. . . | X . . ——
L'allarme persiste, senza arrestare il forno e le sue funzioni, finche Lampade alogene a bassa tensione per liluminazione della camera | | | | | |
non viene esequita fa disincrostazione, dicotiura. ) o _ | _ | |
I v - y v HE 1 - " -
Sistema autamatica di scarico boiler, | | | | | | Gurde portateglie antinbaliamanto ad L. | | | ' | | | |
Segnalazione visiva “scarico automatico boller” | " £ , - " Mei modell @ 6 & a 8 livelli rastrelliers in acciaio inox appese e | | | % x .
A : . rimnoibili,
Sistema automatico di raffreddamento ¢ lavaggis furmd. | I I l I I - — - 1 : T -
: : : : : - : : - Fortataglie astraibile per gli aitr rmadalli. I I I I I I
Sistema automatica di monitoraggio sonde e visualizzaziona | . & | & & ~arfazl FORT e dis| —
messaggi di assistenza, NG PRI Eo £ P DICITTNe S | g | @ r 1 % | 9
i P T i P i i =i il o=l = Th
Sistema automalico di visualizzazions e segnalazions acuslica | . . | - . Interfaccia USB pl?r ) L'U‘Egam_en_m all 3.|:I AL ey | 4 X [ x b 4
messaggl di emare. programma ErreLink & [a tramissions di dati HACCR
Diescrizione chiara deqli errori. | X % : X X Connessione in reta. o K - o X K
Madalits "programima di emeargenza® n caso di eron non grai o Interfaccia R5485 o interfaccia RS232. a s " B | . o
di lievi anomalie nel sistema, 'apparecchiatura lavora con funzionalita I K X | K X Forta con battuta a sx. 0 o o a o 0
ricfoalla, ) . )
; Varsione Marina (solo mad. alatirici vapore diratto). X X o X X o
Per I"assistenza: funzione che consente di visualizzare | parametri =
Ry Sonda al cuore per cotiura Sottovuoio,
tacnied relativi al formo e al sug funzionamento. I X 4 ' K 4 i ; ucki & o 9 g 9 i
; o : Varianti di montaggio Dualmix [vedi pag. 30 o o 0 X X X
Sistemna di sicurezza che arresta la ventola sl apertura della porta. [ [ [ | [ [ kv gy ; b ' pag 0 ! ! : 1
; ; : Chiusura porta di sicurezza a doppio scatto o o o 0 o o
Wahota a faralla per imitare la fuoriuscita di vapore all'apestura F ik -
della porta. | | | ' | | Voltaggi speciali a richiesta. o o o o o O
Arresto automatica dal temparizzatore in fase di carco dal prodotto. | % ¥ | X % Sliato camera a regolazione graduale. X | | X | |
Tastiera digitale per una facie regolazione di temperatura, tempo I Afto -:u:ugff_n:uente d (Eull mento par una dras_.tlca riduzione d_m cosk | | | i | |
e sonda al cuore. % " = * deserciziy; massima cakore con mirema dispersions termica,
Cottura Delta T, | ] X | o
Partenza programmata forno | X X ! 3 ®
I [N serie O A richesta X Mo possibile I D sepie 0 Anchiesta £ Mon possibbe
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